TO SHARE

. Culatello di Zibello

Culatello « cavaillon

I4 I .
- Jamon Ibérico
Pan cristal « tomato « confic garlic
Pan cristal « pomodoro « aglio confit

. Anchovies
La Gran Anchoa Ortiz anchovies « brioche « lemon butter
Acciughe La Gran Anchoa Ortiz « brioche « burro al limone

. Bluefin “Otoro
Bluefin tuna « extra virgin olive oil
Otoro di tonno rosso  olio extravergine doliva

STARTERS

. Calamari Fritti
Aioli  lime

. Vitello Tonnato
Slow-cooked veal « Bluefin “otoro” » capers
Vitello cotto a bassa temperatura « “otoro” di tonno rosso » capperi

- Burrata Pugliese
Coeur de beeuf tomato « sweet & sour tomato « basil « focaccia
Pomodoro cuore di bue « pomodoro in agrodolce « basilico « focaccia

. Hamachi Sashimi
Tomato consommé « lardo s beurre blanc
Consomme di pomodoro « lardo « beurre blanc

. Langoustine carpaccio
Langoustine carpaccio « carrot » samphire
Carpaccio di langoustine « carota « salicornia

. Gambero rosso
Raw red prawn « Imperial Heritage caviar
Gambero rosso crudo « caviale [mperial Heritage
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PASTA

. Pomodoro & Basil

- Amatriciana
Red onion « guanciale
Cipolla rossa  guanciale

- Classic Vongole Veraci

White wine « garlic « parsley « extra virgin olive oil
Vino bianco e aglio . prczzemolo « olio extravergine doliva

- Vongole & ‘Nduja
Tomato « ‘nduja / Pomodoro « ‘nduja
- Ragu di lepre Hare ragout

- Pasta Imperial Caviar

Imperial Heritage caviar « butter « cream
Caviale [ mperial Herirage burro - panna

MAINS

. Filet Pur

Choron “lobster” sauce » pommes allumettes
Salsa choron allastice « patate allumettes

- Wagyu Ajs entrecote
Japanese Wagyu As - grilled
Wagyu As giapponese « alla griglia

- Sea Bream Salt Crust
Potatoes « fresh salad / Orata in crosta di sale « patate « insalata fresca

. Tarbot

Vin jaune « truffle /| Rombo « vin jaune « tartufo

DESSERTS

- Giulia Tiramisu
- Dame blanche
Gelato alla vaniglia « cioccolato caldo « panna montata
- Sgroppino
Sorbetto al limone » wodka « prosecco
- Affogato

Vanilla ice cream  espresso « hazelnut
Gelato alla vaniglia « espresso « nocciola
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